
sucrerie 

ronds 

paquet 

blanc et jaune 

coquille 

boîte

grains 

blancs 

sachet

légumes 

vinaigre 

pot

produit laitier 

en fin morceaux 

sachet

poudre 

gâteau 

sachet



grains 

blond ou roux 

paquet 

sauce 

pâtes 

pot

grains 

couscous 

paquet

viande 

mixeur 

barquette

produit laitier 

pâte cuite ou molle 

boîte

charcuterie 

tranches 

barquette



fèves 

carrés 

tablette 

tartines 

tranches 

sachet

charcuterie 

cornichon 

sachet

produit laitier 

nature 

pot

fruits 

sucre 

pot

produit laitier 

doux ou salé 

plaquette



différentes formes 

Italie 

sachet 

grains 

moulu 

paquet

aliments que l’on peut 

mettre sur une pizza 

aliments pour cuisiner 

un gâteau

aliments qui se rangent 

dans un placard

aliments qui se rangent 

au frais 



peut se manger au 

petit-déjeuner 

peut se manger au 

déjeuner 

aliments à manger tel 

quel 

aliments à cuire

aliments salés aliments sucrés 



J’aime le boire avec du 

sucre et du lait. 

Cette pizzeria en 

propose à la  

bolognaise et 

carbonara.  

En le sortant du frigo, 

il est difficile à étaler. 

Celle-ci est trop 

liquide, elle a coulé de 

ma crêpe et a tâché la 

nappe.

J’aime surtout ceux au 

chocolat mais les 

natures avec du sucre 

sont bons aussi.

Pour l’apéritif j’en ai 

découpé des tranches 

fines et j’ai enlevé 

l’entourage blanc. 



Le matin j’en mange 

grillé. 

Noir, blanc ou au lait, 

j’aime toutes les sortes. 

J’en mets au milieu 

d’un croque-monsieur. 

Le midi j’aime bien 

sortir le plateau pour 

en choisir un après la 

salade.

Je le prends cuit à 

point dans mon 

hamburger.

Après la cuisson il faut 

l’égrener pour éviter 

les paquets. 



J’adore en manger avec 

des pâtes au gruyère. 

J’essaye toujours de 

réduire cet ingrédient 

dans mes gâteaux. 

Pour le goûter sur le 

trajet de l’école, c’est 

idéal ! 

En la versant dans le 

saladier j’en ai mis 

partout et cette poudre 

est difficile à ramasser.

Il permet de faire de 

beau gratin!

Je les égoutte et les 

coupe en rondelles 

pour accompagner 

mon saucisson. 



Je voulais faire une 

omelette pour cinq 

mais il ne m’en restait 

qu’un seul! 

Dans les sushis il est 

un peu trop gluant à 

mon goût. 




